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poznaj nas

Restauracja powstata z
zamitowania do dobrego jedzenia
i zeglarstwa. W menu kréluje
kuchnia $rédziemnomorska -
pizza wypiekana w piecu
opalanym drewnem, wtoskie
makarony i owoce morza.

%

Trzypoziomowy lokal kryje w sobie
pie¢ sal, ktérych wystréj nawigzuije
do zeglarstwa i podrézy. Podkresla
to wyjatkowy bar w ksztatcie todzi
oraz kryty zaglami taras
mieszczqcy sie na dachu.




Zapraszamy do organizacji
imprez rodzinnych i firmowych

W NASZEJ RESTAURACII

» Swietna kuchnia $rédziemnomorska
* Przestronne, klimatyczne wnetrza

* Wzorowy serwis

* Indywidualnie skomponowane menu
* Ceny dopasowane do potrzeb

* Profesjonalna obstuga wydarzen




Elastyczna oferta kulinarna i cenowa

[ Oferujemy kilka opcji menu do wyboru na Parstwa
impreze lub spotkanie w cenach od 118 zt/os.

Mozemy tez dopasowaé menu do Panstwa budzetu.

zupa + danie gléwne + napoje zupa + danie gtéwne + deser + napoje
przystawki + zupa + danie gtéwne + przystawki + zupa + danie gtéwne + deser +
deser + napoje napoje

N



ZUPA (do wyboru przez Gosci):

Rosof

Krem z pomidoréw z serem i $mietang (w wersji wege bez sera i $mietany)

DANIE GtOWNE (do wyboru przez Goci):

toso$ w sosie maslano-cytrynowym z tymiankiem

Poledwiczki z kuraka w sosie jogurtowym z ziotami i chili, tzatziki z kolendrg
Poledwiczki wieprzowe z sosem karmelowym

Satatka Zeza z kurczakiem

Spaghetti z grillowanymi warzywami (wersja vege)

Danie gtéwne podajemy z ziemniakami francuskimi [gotowanymi, a nastepnie opiekanymi)

oraz satatkg z sataty lodowe], pomidoréw 1 ogérkéw z sosem winegret.

NAPOJE ZIMNE (0, 4] na osobe) | GORACE (0, 2] na osobe):

Soki owocowe, woda gazowana i niegazowana | kawa i herbata

Dodatkowo - kieliszek wina domu biatego lub czerwonego +10 zt/os.




ZUPA (do wyboru przez Gosci):

Rosof

Krem z pomidoréw z serem i $mietang (w wersji wege bez sera i $mietany)

DANIE GEOWNE (do wyboru przez Gosci):

tosos w sosie maslano-cytrynowym z tymiankiem

Poledwiczki z kuraka w sosie jogurtowym z ziotami i chili, tzatziki z kolendrg
Poledwiczki wieprzowe z sosem karmelowym

Satatka Zeza z kurczakiem

Spaghetti z grillowanymi warzywami (wersja vege)

Danie gléwne podajemy z ziemniakami francuskimi (gotowanymi, a nastepnie opiekanymi)

oraz satatkq z safaty lodowej, pomidoréw i ogérkéw z sosem winegret.

DESER (do wyboru przez Gosci):

Lody waniliowe z malinami i bitg $mietang

Sernik z lodami

NAPOJE ZIMNE (0, 4l na osobe) | GORACE (0,2l na osobe):

* Soki owocowe, woda gazowana i niegazowana | kawa i herbata

* Dodatkowo - kieliszek wina domu biatego lub czerwonego +10 zt/os.




PRZYSTAWKI (prosze wybraé 6):

Pieczone ziemniaki faszerowane satatkg z turiczykiem
Pieczone ziemniaki faszerowane satatkq z wedzonym fososiem
Jajka faszerowane safatkg z awokado

Jajka faszerowane turiczykiem i selerem naciowym
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Sliwki pieczone w boczku

et z kurczaka faszerowany paprykg i mozzarellg

et z kurczaka faszerowany suszonymi pomidorami i mozzarellg

et z kurczaka faszerowany szpinakiem i fetq

Chipsy z ciasta francuskiego z wedzonym boczkiem
edzie z pepperoni w zalewie ziotowej

edzie z jabtkiem w sosie jogurtowym

edzie w suszonych pomidorach

S
S
Sledzie w sosie musztardowym
S
S

edzie po kalifornijsku w suszonych sliwkach
Satatka Grecka

Satatka z kurczakiem

Satatka z biatg mozzarellg i pomidorami
Satatka z kietkami

ZUPA (do wyboru przez Gosci):

* Rosét

* Krem z pomidoréw z serem i $mietanq (albo czysty w wersji wege)

DANIE GtOWNE (do wyboru przez Gosci):

* toso$ w sosie maslano-cytrynowym z tymiankiem

* Poledwiczki z kuraka w sosie jogurtowym z ziofami i chili,
tzatziki z kolendrg

* Poledwiczki wieprzowe z sosem karmelowym

* Satatka Zeza z kurczakiem

» Spaghetti z grillowanymi warzywami (wersja vege)

Danie gléwne podajemy z ziemniakami francuskimi (gotowanymi, a nastepnie opiekanymi

oraz safatkq z salaty lodowej, pomidoréw i ogérkéw z sosem winegret.
DESER (do wyboru przez Gosci):
* Lody waniliowe z malinami i bitg $mietang

» Sernik kokosowy z puree z mango

NAPOJE ZIMNE (0,4l na os.) | GORACE (0,2l na os.):

* Soki owocowe, woda | kawa i herbata

* Dodatkowo - kieliszek wina domu +10 z /os.



PRZYSTAWKI (do wyboru przez Gosci):

* Tatar ze sledzia z grzybami i paprykq jalapeno  * Grzanki z krewetkami i chilli » Terrina z wedzonego fososia, faszerowana rlcottg
* Pieczona cukinia faszerowana migsem * Carpaccio wolowe z parmezanem i kaparami * Mozzarella w suszonych pomidorach
* Pieczona cukinia faszerowana warzywami * Patera wedlin wloskich * Gravad'lax

ZUPA (do wyboru przez Gosci):

* Rosdt

* Krem z pomidoréw z serem i $mietang (w wersji wege bez sera i smietany)

DANIE GtOWNE (do wyboru przez Gosci):

* tosos w sosie maslano-cytrynowym z tymiankiem

* Poledwiczki z kuraka w sosie jogurtowym z ziotami i chili, tzatziki z kolendrg
* Poledwiczki wieprzowe z sosem karmelowym

* Satatka Zeza z kurczakiem

* Spaghetti z grillowanymi warzywami (wersja vege)

Danie gléwne podajemy z ziemniakami francuskimi (gotowanymi, a nastgpnie opiekanymi) | satatkq winegret.

DESER (do wyboru przez Gosci):

* Lody waniliowe z malinami i bitg smietang

* Sernik kokosowy z puree z mango

NAPOJE ZIMNE (0, 4l na osobe) | GORACE (0,2l na osobe):

* Soki owocowe, woda | kawa i herbata
* Dodatkowo - kieliszek wina domu +10 zt/os.




TAWERNA PEPE VERDE
Rynek Manufaktury | Ogrodowa 19A | t6dz

TELEFON
42 630 88 98 | 42 630 88 22

EMAIL

poczta@tawerna.com.pl




